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ESTRELLA DE OR0 2012
A LA MEJOR CERVEZA DEL MUND

INTERNATIONAL TASTE&QUALITY
INSTITUTE BRUSELAS

GOLD STAR AWARD 2012
THEBEST BEER

IN THE WORLD
INTERNATIONAL TASTE&QUALITY
BRUSSELS-BELGIUM



"ES LA MEJOR CERVEZA DE ESPANA™

“THE BEST BEER IN SPAIN"
4 JAVIER GILA
MEJOR SUMILLER DE ESPANA 2011
SUMILLER FINALISTA A NIVELMUNDIAL 2011
PROFESSIONAL SUMILLER




CLIENTES QUE HAN CONFIADO
EN NOSOTROS:

MAJOR CUSTOMERS:




FABRICACION PROPIA:
2500M2
SOMOS LOS MAYORES PRODUCTORES DE CERVEZA ARTESANA DE ESPANA

OWN FACTORY:
2500M2
WE ARE THELARGEST PRODUCER OF CRAFT BEER INSPAIN
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Cerveza de alta fermentacion, estilo Winter
Honey Ale, elaborada con maltas de cebada,
miel de romero y romero, lUpulos y levaduras.
Cerveza con tonos tostados, dulce y especiada
con aromas de romero y miel.

La turbidez y los sedimentos son naturales.

TRIPLE MALT
PREMIUM BEER

High fermentation beer, Winter Honey Ale style,
made of barley malt, rosemary and rosemary
honey, hops and yeast.

Smoky shades, sweet with rosemary and

CERVEZA PREMIUM
CON TRIPLE MALTA

honey aromas.

Natural density and sediments .

CATA

1-. ANTES DE SERVIRLA.

AL ABRIRLA SE NOTA EL OLOR DE C02 QUE NO
SE ENCUENTRA LUEGO EN LA CERVEZA. AROMA
FRESCO Y LIMPIO.

2-. COLOR
AMBARINO-MIEL. SEMITRANSPARENTE Y DENSO.

3-. OLOR

RECUERDA A UNA CERVEZA DE ESTILO BOCKBIER
SIN EL OLOR A ALCOHOL. SE REPITE LA
EXPERIENCIA DE FRESCOR. APARECE TAMBIEN
UN TOQUE A MADERA MUY DISCRETO
POSIBLEMENTE DEBIDO A LA LEVADURA. ES MUY
EVIDENTE Y LO DOMINA TODO EL PERFIL DE
ROMERO CON SUS OLORES DE PAN TOSTADO Y
CORTEZA DE PAN MOJADO. EN LA TERCERA
DEGUSTACION APARECEN NOTAS DE CEREZA,
CARAMELO, PERA Y PIMIENTA NEGRA.

4-. AROMA

EN BOCA SE CONFIRMA TODO LO ANTERIOR Y SE
PUEDE NOTAR UN NOTABLE ASPECTO A HIERBA
RECIEN CORTADA PROBABLEMENTE DEBIDO A
LUPULOS INGLESES O A LA OXIDACION DEL
ETANOL.

TASTE DESCRIPTION

1.- BEFORE SERVING IT

RIGHT AFTER OPENING THE BOTTLE ONE IS AWARE
OF THE PRESENCE OF CO2 (CARBONATION) WHICH
IS NOT TO BE FOUND AFTERWARDS IN THE BEER.
FRESH AND CRISP AROMA.

2.- COLOR
AMBER-HONEY. SEMI-TRANSPARENT AND DENSE.

3.- SMELL

REMINISCENT OF A BOCKBIER BEER STYLE
WITHOUT THE SMELL OF ALCOHOL. THE
EXPERIENCE OF FRESHNESS IS REPEATED. THERE
IS A SLIGHT FLAVOR OF WOOD, PROBABLY DUE
TO THE YEAST. THE ROSEMARY DOMINATES,
TOGETHER WITH SUBTLE TOASTED BREAD AND
SOAKED CROUTON FLAVORS. ON THE THIRD SIP
NOTES OF CHERRY, CARAMEL, PEAR AND BLACK
PEPPER APPEAR.

4.- AROMA
EVERYTHING MENTIONED ABOVE IS CONFIRMED
WHEN QUAFFED AND A FRESHLY CUT GRASS
SENTATION CAN BE FELT, PROBABLY DUE TO
ENGLISH HOPS OR TO THE OXIDATION OF
ETHANOL.

5-. AMARGOR
AMARGOR DISCRETA, A LA LARGA NOTABLE
SEQUEDAD, PERO NO MOLESTA.

6-.0TROS

EFERVESCENCIA JUSTA Y CORRECTA. NO SE NOTA
ACIDEZ, NO HAY DIACETILO, NO SE PERCIBE DMS
(DIMETILSULFURO). LIGERA ASTRINGENCIA A LA
LARGA. PERSISTENCIA NOTABLE DEL PERFIL DE
MALTAS TOSTADAS EN LA VERTIENTE DULCE.
RETORNO LENTO Y PERSISTENTE DE LA
SEQUEDAD.

7-. APRECIACION GENERAL

UN CRUDO DE MUY ALTA CALIDAD CON UN PERFIL
DE MALTA MUY CUIDADO Y POR ESO BIEN
CONSEGUIDO. MUY INTERESANTE EN
DEGUSTACION “CALIENTE” Y AGRADABLE
DEGUSTACION “FRESCA”. UN CRUDO EQUILIBRADO
AUNQUE PRIMA EL PERFIL DE ROMERO.

8-. GASTRONOMIA

JAMONES, PATES, VERDURAS, CERDO. UN PLATO
QUE ESTA EN PERFECTO MARIDAJE CON ELLA ES
UNA COCA DE HIGOS Y FOIE, ARROCES DE TODO
TIPO ADEMAS DE LA PAELLA VALENCIANA CON
SUS AROMAS A ROMERO.

5.- BITTERNESS

DISCREET BITTERNESS. ULTIMATELY,
OUTSTANDING DRYNESS BUT IT IS NOT
UNPLEASANT.

6.- OTHER

JUST THE RIGHT AMOUNT OF EFFERVESCENCE.
DIM IS NOT NOTICEABLE. THERE IS NOT DIACETYL
AND DMS (DIMETHYLSULFIDE) IS NOT PERCEIVED.
ULTIMATELY, LIGHT ASTRINGENCY. NOTABLE
PERSISTENCE OF TOASTED MALTS WHICH LEAN
TOWARDS A SWEET FLAVOR. THERE IS A SLOW
AND PERSISTENT RETURN OF THE DRYNESS.

7.- GENERAL APPRECIATION

A VERY HIGH QUALITY PRODUCT WITH AN
IMPECCABLE MALT PROFILE, VERY WELL-MADE.
AN INTERESTING “WARM" DRINK AND PLEASANT
“FRESH” DRINK. A WELL-BALANCED DRINK
ALTHOUGH THE ROSEMARY PROFILE IS STRONG.

8.- GASTRONOMY

CURED HAM, PATE, VEGETABLES, PORK. A DISH
THAT WOULD BE THE PERFECT COMBINATION FOR
THIS BEER WOULD BE A FIGS AND FOIE TART, ALL
KINDS OF RICE DISHES, AS WELL AS VALENCIAN
PAELLA WITH ITS ROSEMARY AROMAS.
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CERVESA ARTESANAL PREMIUM

CERVEZA PREMIUM
CON ROMERO Y MIEL DE ROMERO

SPANISH PREMIUM
CRAFT BEER BREWED WITH
ROSEMARY & ROSEMARY HONEY

Pol.Ind.B, s/n

46800 Xativa - Valencia - Spain
Tfno./Phone: +34 960 11 36 86
Mavil/Mobile: +34 722 799 600
info@lasocarrada.com
www.lasocarrada.com





